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KomMMmepueckasi djieKTpuUYecKasi MIcOpyoOKa
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HCITOJIb30BaHHUEM
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Mpoussoamtens YONGKANG HAIOU ELECTRIC CO., LTD.

No.1 Tian He South Road,Shi Hou Industry Area,Yongkang City,Zhejiang Province



1. Texnuvyeckue mapaMmeTpsbl

Mopgean Mopens 8 Mopgean 12 Mopgean 22

IpousBoaurensHocts | 60 150 220
(kr/ua)
170 190 190

CxopocTh BpaleHus

(06/Mun)
MomHocts mpusoaa | 400 900 1300

(B1)
Hanpsi:xenue (B) 220 220\380 220\380
Pa3zmep (Mm) 330*230%*330 415*280%472 520%335*505
Bec(xr) 12 22 27

2. YCTaHOBKA H MOAKJIOYCHNEC K UCTOYHUKY NUTAHUA

1. YcraHoBuTe MSCOPYOKY B MPABIIILHOE U YCTOWYIUBOE ITOJIOKCHUE.

2. B aeKTprudecKoi po3eTKe JOMKHO OBITh THE3IO IS TPOBOA 3a3eMJICHHUS, KOTOPOE

JOJIDKHO OBITh TMOAKIIIOYEHO K IIPOYHOMY U HAJIC)KHOMY ITPOBOAY 3a3€EMJICHU.

3. [lepen ncronp3oBaHUEM OTMHOYHOW KamMephl BaM CIIEAYET MPOBEPUTH, HAXOIUTCS JIH

pabouee HaIpsHKEHHE B Mpenenax CTaOMIHLHOrO HAPsDKEHUS TiepeMeHHoro Toka 220 B

+10%. Ecnu HanpsokeHne NCTOYHMKA MTUTaHMS HE COOTBETCTBYET paOodYnM TpeOOBaHUIM
KaMepbl, BaM CJICAYET UCIIONIb30BATh PErYJIATOP HAMPSDKCHUS HITM CTAOMIIN3aTOP MOIIIHOCTH,

nipeBbIaromuit 20% OT HOMUHAIIBHOW MOIITHOCTH JIBUTATENs, HCIIONB3YHTE, B IPOTUBHOM

cllydae 3TO MOBJIMSAET Ha HOPMAJIbHYIO paboTy ammnapaTa U MPUBEACT K HEeMoNaaKaM ¢

HapsHKEHUEM.
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tighten the handle




Jotox gnamaca

BpanjatemsHaz ock

I Tpyba macopybru LHex | HOX penreTKa BMCK

Pacumdposka:

Tee — Tpyba msacopyOKun

Tray — oToK 115 Msica

Grinding plate — numdoBanbHas rIacTHHA
On/ Off — BKIIOYNTH/ BBIKIIOUHTH

Host — koprryc

Tighten the handle — motstHyTH pyuKy

3. IlpuroroByieHre U UCNOJIb30BaHHE MSICHOTO (papia

[Ipu rcrionb30BaHNM BCE YaCTH MSCHOTO (hapiiia TOHKHBI ObITh ounineHsl. [larn
cnenytonte: OTBHHTHTE MEPETHIOI0 TaKy, BEIHBTE nradparMy, IomepeyHbId HOXK U IITHEK
JUTS TIOJTAYH MsCa TIOCIIE0BaTENbHO, tradparmy, a 3aTeM 3aTSHUTE MTEPETHIO TaiKy, OyabTe
OCTOPOJKHBI, HE 3aTATUBANTE €€ CIUIIKOM TYT'0, TPOCTO 3aBUHYUBANTE €€ 0 TeX TOop, ITOKa
OHa He KOCHEeTcs auadparMbl T BBIXO/a Msica, BKIIOYUTE TUTAHNE, a 3aT€M OTPEryIUpyHTe
3aTSDKKY TepeTHel Talky B TPaBHIILHOM TIOJI0KEHHUH, B TIPOTUBHOM CIydae 3TO TIOBIHUSET Ha
CPOK CITY>KOBI MAIIIMHBI I KAYECTBO MsICA.

[Tocne 3aBepiieHust BBIIIEYKa3aHHOW PabOTHI MSICO MOXHO U3Mennb4aTh. [locie
BKJTFOUEHHSI MAIITUHBI MSICO C MPEIBAPUTENHHO yIAIEHHONW KOXKEH, KOCTSAMHU U CYyXOXKUITUSIMU
Hape3aroT JUTMHHBIMH MTOJIOCKAMH U TIPOITYCKAIOT Yepe3 MSACOpYOKy. MsCHBIE TTOJIOCKH B
IUJIMH]IPE CIIEAYeT OT)KUMATh MIPABUIBLHO, HO HE CIIMIITKOM OBICTPO, YTOOBI HE MPEBBICUTH

MOHIIHOCTb ABUTATEIIA U HC MMOBPCAUTH JIBUTATCIIb.



Ilocne ucronap30BaHUs YacTH q)apma HCO6XOI[I/IMO BbIHYTb, OUMCTUTDH 1 BBICYIINUTDb IJIA
CJICAYIOLICT O UCTIOJIb30BaAHUS (KaTel" OPUYCCKHU 3alIpeliacTCAa p336pI)I3FI/IBaTI) 1 YUCTUTH

HEMOoCPeICTBEHHO BOJIOM).

4. Omnepanus no pasaeske msca

1. YcTanoBuTe rojoBKy ciaiicepa U MepeMecTUTe 3aKUMHYIO PYUKY B ITOJIOKEHUE
3aKUMa.

2. IIpu paznenke msica MsICO CIeayeT pacKaTaTh (YTOOBI HE MTOBPEAUTH JIE3BHE
OCKOJIKAMH KOCTEH) M Hape3aTh MOJIOCKaMHU, pa3Mep KOTOPBIX JJOJDKEH ObITh MEHbIIIE pa3Mepa
oTBepcTus /i nogaun. Ilepoe Gir0/10 TOTOBUTCS U3 KYCOYKOB Msica, BTOPOE - U3 CBUHOTO
(apiua.

3. Bpewmst mpocTos He TOIKHO MPEBHIATH 2 MUHYT, YTOOBI JIE3BHE HE HATUPAJIOCH U HE

HarpeBaocCh.

5. Bonipochl, TpeOylonine BHUMAHMS:

1. Kareroprnuecku 3ampemaercs 3aCOBBIBAaTh PyKH B MACOPYOKY BO BpeMs BpallleHUs
MaIINHBI, YTOOBI H30eKaTh HECUYACTHBIX CIIy4aeB C TPABMaMH PYK.

2. Msco, moanexaniee H3MelIbU4eHHIO, IOJDKHO OBITh OYHIIEHO OT KOXKH, KOCTEH 1
CYXOXWJIMH, a TAK)Ke Hape3aHO TOHKUMH TTOJIOCKAMH, YTOOBI HE TOBPEANTH MAIIUHY.

3. 3amycTHTe MyCTYIO0 MAIMHY U JIOKAUTECh HOPMaJIbHON paOOThI, TPEXKIC YeEM
3arpykaTh MCO B MICOPYOKY ISl U3MEIbYCHUS, B IPOTHBHOM CIIydae MsICO MOXKET JIETKO
3aCTpSTh B JETANSIX MAIIMHBI, B Pe3yJIbTaTe Yero MAIIMHA He 3aIlyCTUTCS U He OyaeT
HOPMaJIFHO paboTaTh, BO3MOYKHA J[aXKe TIOJIOMKA JIBUTATEIIS.

4. Ecnin 0OHApYKUTCA, YTO JBUTATENb pabOTaeT HEMPaBUIEHO, HEMEUIEHHO BBIKITIOUUTE
IUTaHKE, OCTAHOBUTE MAIINHY, YTOOBI BBLICHUTH IPHYKHY, U TIPOBEPHTE, HOPMAIBHO JIN

pa60TaeT ABUTATE]Ib: HE 3aCTPAJIN JIM KOXKa, KOCTH, CYXOXKUJIUA.
6. Mepbl Npeg0oCcTOPOKHOCTH:

1. Bo BpeMst YHCTKH M TEXHUYECKOT0 00CTY)KNBaHHS HEOOXOJMMO OTKITIOYAaTh MCTOYHUK
MUTaHHUS.

2. Kareropudecku 3arpemaercsi JOTSATUBaThCS JI0 BBITYCKHOTO OTBEPCTHS M OTBEPCTHS
MOaYH.

3. Kateropuuecku 3ampeniaercsi UCIOIb30BaTh PACHBUIMTEIBHYIO TPYOKY JUIS OYHCTKH
pudopa.

4. CobmroaiiTe OCTOPOKHOCTD TPH 3arpy3Ke, BBITPY3KE U YHCTKE HOXKA JUIs PE3KH Msica
BO M30eKaHHUE CIyYalHBIX TPABM.

5. CHUMUTE KPaCHYIO IJIACTUKOBYIO FaKy MacIOHAJIMBHOW TOPJIOBHHBIL, YTOOBI OCIa0UTh



ee 1 00eCTIeUnTh HOPMAIILHYIO BBITSKKY.
6. PerynsipHO mpoBepsiiiTe ypoBEeHb Maciia B KOpoOKe mepenad (IIeCTepHSX), 00BIYHO Ha
BBICOTE HE MEHEE 2 CM.

/. Mepbl Npeg0CTOPOKHOCTH IPH UCIOJIb30BAHUY JIBUTATEJIH

1. [epen ucnonab30BaHUEM OJHO(AZHOTO ABUTATEIS CICIYET POBEPUTH, HAXOIUTCS JIU
HCTIOJIb3yeMOoe HapsDKEHUE B TIpeieiax HOMUHAIbHOTO Harpsbkenust 220 B + 10 (210-230
B). Ecnin nanpspxenne nutanns Hiwke 210-230 B, cnemyeTr uCnonb30BaTh pEryisTop
HanpsbkeHus 6onee yeM Ha 10% OT HOMUHATIBHOM MOIIHOCTH JIBUTATEIlSl MIIK CTAOMIIM3aTOP
MOIIIHOCTH, B IPOTHBHOM CITydae dTO IMOBJIKSET HA HOPMAIIbHYIO pa0OTy MaIIMHBI U JIETKO
MOBPEIIUT JIBUTATENb.

2. [TockonbKy JIBUTATENb OCHAIIEH MTOJTHOCTIO 3aKPBITON CHCTEMON OXJIaK eHHUs 0e3
BEHTHJISITOPA ¥ CHEIUAIBEHBIM BHICOKOTEMITEPATYPHBIM JIBUTATEIEM, OH MOXET HOPMaJIbHO
paboTath pH ITUTENBHON Temiepatype B patione 100 rpamycos. Ocreperaiitech
MIPUKOCHOBEHUH PyKaMH, BpeMsl HEMIPEPHIBHOIO MCIIOIb30BAHMUS HE JIOJDKHO OBITH CITHITKOM
JIOJITHIM, U B JTF000€ BpeMsi oOpaiaiitTe BHUMaHIE Ha TEMIIEPaTypy KopIryca, KoTopasi He
nokHa TipeBsImaTh 110 rpamgycoB, 4TOOBI H30€XKATh MEeperpeBa IBUTATENS.

3. [Nonb3oBaTenu, y4acTBOBABIIHE B TECTHPOBAHUH, COOOIIAIOT, YTO TTOCIIE 3aITyCcKa
JBUTATENS PYKOH MPHUKacaThCs HEMPHUATHO U3-32 TEMIIEPATYPHI TBUTATEIIS.

Kaxyro TemmepaTypy MOXeT BBIZEp)KUBATh BUTATENb: | €XHUYECKHE CTaHAapTHI
MpeyCMaTPHUBAIOT:

TemmnepaTypa MOMIMITHUKOB ABUTATENS HE OJbKHA MTpeBbImats 95 °C.

[IpoBo 0OMOTKHM IBUTATENS C YMATMPOBAHHON M30JIsAINEH Kiacca B Moxker paboTaTh
JUIUTENIbHOE BpeMs npu Temneparypax Huxke 130 °C. Uto kacaercs TeMiepaTypbl, TO s
M3MEpEeHHS TeMIIepaTyphl OAIINITHUKOB, YCTAHOBJICHHBIX Ha MEpEIHeN 1 3aJJHel KPBIIIKaX,
HCIIONIB3yeTCsl TEPMOMETP (TepMorapa), 00bIIHO HOpMasbHas Temreparypa Hike 90°C. Ecnu
TeMIiepaTypa BHEIITHEH MOBEPXHOCTH KOPITyca JABHTATeNs (CaMOro TOPSYEro Mecra) He
npesbimaer 110°C, To TeMriepatypa BHyTpeHHEH OOMOTKH CTaTOpa JIBUTATEIS HE MIPEBBICUT
130°C, u ero MokHO 0€30I1aCHO HUCIOJIb30BATh.

4. Ecnu MatMHa BBIXOUT U3 CTPOSI, HE CIIEIyeT pa3duparh e€ caMocTosTensHO. Bam
CIIeyeT HalTH PO EeCCHOHANLHBIN CEPBUCHBIN MTEPCOHAI IS TIPOBEPKU WIIH OOPATUTHCS K
JUCTPUOBIOTOPY 3a CEPBUCHBIM 00CTYKMBaHHEM. V3HalIBaeMble 1€TaaIl MOKHO

HpI/IO6peCTI/I y ,I[I/ICTpI/I6I>IOTOpa WJIU TTOJIYYUTDh MUCBMO C 3aBOJa-U3IrOTOBUTCIIA.



8. Bo3MoOKHbIEe HENOJIAJAKH U CIIOCOObI UX pellleHHsI:

Henonanka

IIpu4una

Cnoco6 peumenus

Heob6xomumo Hapes3athb
msico (chop the meat)

1.IImoxol aneKkTpudecKuit
KOHTaKT

2. MenieHHOE BpalleHUe
100 ero OTCyTCTBHE

CBOEBpEMEHHO IPOBEPUTH
IIyCKOBOM KOHJIEHCATOP

Korga msco m3menwsuaercs,
OHO HE CTAHOBHUTCS

TIIaAKHUM HUJIN MATKHUM.

1. TIlepemuss raiika Tpoca
CIIUIIKOM ocJiabieHa, u

MSICOpYOKa TIJI0XO
COTIPHKACAETCS c
nadparmoit

2. OrtBepcrue
3a0JI0KMPOBAHO
3. Hox mis momepeuHoi

Hape3Ku CITAIIIKOM
Tynou
4, 3amHsAsg dYacTb HOXa

ONOKHPYET CYXOKUIIHS
Mmsica

1. OtperynupoBaTh

2. Ouncturte

3. 3arounTe WU 3aMEHUTE

HOXH

4. OuucTuTh

Ilpu pazgenke wMsaca He

IODKHO OBITH MsCa C

MSAKOTBIO

1. I'pebenka mis msca He
YCTaHOBJICHA

2. JIe3BuUE CIUILIKOM TYIOE

3. KOMIOHEHTHl ¢ HBYMs
JIE3BUSIMU UMEIOT

HEMPaBUIBHBIN 3a30p

1. YcranoBute TpebeHKY
JUISL Msica
2. Oroumdyiite  wim

3aMCHHUTC JIC3BUC

3. Otperynupyiite




	1. Технические параметры
	2. Установка и подключение к источнику питания
	1. Установите мясорубку в правильное и устойчивое положение.
	2. В электрической розетке должно быть гнездо для провода заземления, которое должно быть подключено к прочному и надежному проводу заземления.
	3. Перед использованием одиночной камеры вам следует проверить, находится ли рабочее напряжение в пределах стабильного напряжения переменного тока 220 В ±10%. Если напряжение источника питания не соответствует рабочим требованиям камеры, вам следует и...
	Расшифровка:
	Tee – труба мясорубки
	Tray – лоток для мяса
	Grinding plate – шлифовальная пластина
	On/ Off – включить/ выключить
	Host – корпус
	Tighten the handle – потянуть ручку
	3. Приготовление и использование мясного фарша
	При использовании все части мясного фарша должны быть очищены. Шаги следующие: Отвинтите переднюю гайку, выньте диафрагму, поперечный нож и шнек для подачи мяса последовательно, диафрагму, а затем затяните переднюю гайку, будьте осторожны, не затягива...
	После завершения вышеуказанной работы мясо можно измельчать. После включения машины мясо с предварительно удаленной кожей, костями и сухожилиями нарезают длинными полосками и пропускают через мясорубку. Мясные полоски в цилиндре следует отжимать прави...
	После использования части фарша необходимо вынуть, очистить и высушить для следующего использования (категорически запрещается разбрызгивать и чистить непосредственно водой).
	4.  Операция по разделке мяса
	1. Установите головку слайсера и переместите зажимную ручку в положение зажима.
	2. При разделке мяса мясо следует раскатать (чтобы не повредить лезвие осколками костей) и нарезать полосками, размер которых должен быть меньше размера отверстия для подачи. Первое блюдо готовится из кусочков мяса, второе - из свиного фарша.
	3. Время простоя не должно превышать 2 минут, чтобы лезвие не натиралось и не нагревалось.
	5. Вопросы, требующие внимания:
	1. Категорически запрещается засовывать руки в мясорубку во время вращения машины, чтобы избежать несчастных случаев с травмами рук.
	2. Мясо, подлежащее измельчению, должно быть очищено от кожи, костей и сухожилий, а также нарезано тонкими полосками, чтобы не повредить машину.
	3. Запустите пустую машину и дождитесь нормальной работы, прежде чем загружать мясо в мясорубку для измельчения, в противном случае мясо может легко застрять в деталях машины, в результате чего машина не запустится и не будет нормально работать, возмо...
	4. Если обнаружится, что двигатель работает неправильно, немедленно выключите питание, остановите машину, чтобы выяснить причину, и проверьте, нормально ли работает двигатель: не застряли ли кожа, кости, сухожилия.
	6. Меры предосторожности:
	7. Меры предосторожности при использовании двигателя:
	1. Перед использованием однофазного двигателя следует проверить, находится ли используемое напряжение в пределах номинального напряжения 220 В ± 10 (210-230 В). Если напряжение питания ниже 210-230 В, следует использовать регулятор напряжения более че...
	2. Поскольку двигатель оснащен полностью закрытой системой охлаждения без вентилятора и специальным высокотемпературным двигателем, он может нормально работать при длительной температуре в районе 100 градусов. Остерегайтесь прикосновений руками, время...
	3. Пользователи, участвовавшие в тестировании, сообщают, что после запуска двигателя рукой прикасаться неприятно из-за температуры двигателя.
	Какую температуру может выдерживать двигатель: Технические стандарты предусматривают:
	Температура подшипников двигателя не должна превышать 95 ℃.
	Провод обмотки двигателя с эмалированной изоляцией класса В может работать длительное время при температурах ниже 130 ℃. Что касается температуры, то для измерения температуры подшипников, установленных на передней и задней крышках, используется термо...
	4. Если машина выходит из строя, не следует разбирать её самостоятельно. Вам следует найти профессиональный сервисный персонал для проверки или обратиться к дистрибьютору за сервисным обслуживанием. Изнашиваемые детали можно приобрести у дистрибьютора...

