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ЭЛЕКТРИЧЕСКИЙ ТЕНДЕРАЙЗЕР ДЛЯ МЯСА 
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Manufacturer: HANGZHOU GARYTON HOTEL EQUIPMENT COMPANY LIMITED 
ROOM 625, BUILDING1, XIXI RUNJING BUILDING, WUCHANG STREET, YUHANG DISTRICT, 

HANGZHOU CITY, ZHEJIANG PROVINCE 
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Перед использованием внимательно прочитайте это руководство! 

Указания по безопасности 

 Внимательно прочтите данную инструкцию и используйте устройство только для 

обработки пищевых продуктов. 

 Лицам с ограниченными физическими, сенсорными или умственными способностями 

запрещается пользоваться устройством, если они не находятся под наблюдением и не 

проинструктированы лицом, ответственным за их безопасность. 

 Храните устройство в недоступном для детей месте. 

 Чтобы волосы, одежда или цепочки не попали на движущиеся детали, не надевайте 

украшения и не завязывайте длинные волосы во время работы. Всегда оставайтесь 

внимательны во время работы. 

 Содержите все части устройства и принадлежности в чистоте, поскольку они 

соприкасаются с пищевыми продуктами. Перед каждым использованием тщательно 

очищайте все части устройства. 

 Не используйте растворители, бензол или спирт для очистки устройства. 

 Обратите внимание, максимальное время беспрерывной работы устройства составляет 

15 минут. Дайте устройству остыть в течение 5 минут, прежде чем продолжить работу. 

 

 Не касайтесь движущихся частей. Во избежание травм и порчи имущества следите за тем, 

чтобы во время использования в зону вращения прибора не попадали руки, волосы, одежда и 

кухонные принадлежности. 

 Тендерайзер предназначен только для рыхления мяса и ни для чего другого. 

 Не обрабатывайте слишком большое количество мяса за один раз, чтобы не засорить 

отверстие для мяса. Тендерайзер не предназначен для обработки замороженного мяса. Перед 

обработкой в тендерайзере разморозьте замороженное мясо. 

 

Защита окружающей среды 

Упаковочные материалы пригодны для вторичной переработки. Не выбрасывайте упаковку 

вместе с бытовыми отходами, а используйте ее повторно. Старые устройства содержат ценные 

материалы, которые подлежат вторичной переработке. Поэтому утилизируйте старые 

устройства только в подходящих пунктах сбора. 
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Использование по назначению 

ВНИМАНИЕ! 

Если устройство было включено, когда вы вынули вилку из розетки, подождите не меньше 

10 секунд, прежде чем снова подключить питание. 

Никогда не оставляйте устройство без присмотра, когда оно включено в сеть. Всегда 

отсоединяйте его от сети во время простоя, переноски, демонтажа или чистки. 

 

Чистка и обслуживание 

Перед первым использованием необходимо тщательно очистить устройство. Уделяйте особое 

внимание чистке деталей, которые непосредственно соприкасаются с пищевыми продуктами. 

После использования машину необходимо тщательно очистить, чтобы предотвратить 

размножение бактерий. После каждой чистки рекомендуется слегка смачивать шестерни, 

прокладку и внутреннюю поверхность цилиндра растительным маслом. 

 

Перед чисткой всегда вынимайте вилку из розетки. 
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ЭЛЕКТРИЧЕСКИЙ ТЕНДЕРАЙЗЕР ДЛЯ МЯСА 
 

Модель SJ-TLI 

Материал лезвия и 
корпуса 

н/ж сталь 304 

Номинальное напряжение 110/220 В; 50/60 Гц  

Мощность мотора 450 Вт
 

Толщина рыхления  3 мм–22 мм
 

Длина рыхления  6–130 мм
 

Длина лезвия 135 мм
 

Габариты 430x170x420 мм
 

Вес нетто/брутто: 19/20 кг 

 
 
ЭЛЕКТРИЧЕСКИЙ ТЕНДЕРАЙЗЕР ДЛЯ МЯСА 
 

Модель GRT-MT12  

Материал лезвия и 
корпуса  

н/ж сталь 304 

Номинальное напряжение 110/220 В; 50/60 Гц  

Мощность мотора 750 Вт 

Толщина рыхления  3–22 мм 

Длина рыхления  6–168 мм 

Длина лезвия 168 мм 

Габариты 385х240х415 мм  

Вес нетто/брутто: 22/24 кг 
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ВЗРЫВ-СХЕМА 
 

 
EMT1 
ПП. НАИМЕНОВАНИЕ ПП. НАИМЕНОВАНИЕ ПП. НАИМЕНОВАНИЕ 

1 Резиновые ножки 2 Корпус 3 нижняя крышка 

4 гребень для мяса 5 комплект ножей 1 6 комплект ножей 2 

7 верхняя крышка B1 выключатель B2 винт M6x10 

 

 
TK12MT 

ПП. НАИМЕНОВАНИЕ ПП. НАИМЕНОВАНИЕ ПП. НАИМЕНОВАНИЕ 
1 нижняя крышка 2 гребень для мяса 34TH 3 гребень для мяса 35TH 

4 комплект ножей 1 5 комплект ножей 2 6 втулка 

7 верхняя крышка 8 рукоять 9 Корпус 

10 зажимной винт 11 выключатель 12 ножки 

B1 винт крестовой M5x8 B2 винт M6x10   

 
 


